Schlachtefest in Lenzen: Wie man
Federvieh ganz fachminnisch ,,entkleidet"

LENZEN Gut besucht war am vergangenen
Sonnabend die zehnte Auflage des Lenze-
ner Schlachtefestes. Schon zur Erdffnung
um 11 Uhr dréingte sich Grof} und Klein auf
dem Wirtschaftshof der VAL Agrar AG. Aus
einem Hamburger Vorort zog es auch Hol-
ger Strecklerund Familie am Sonnabend auf
das Gelénde. ,Wir sind hier zu Besuch und
bei dem sch6nen Wetter wollten wir mal
raus an die frische Luft. Wir haben uns fiirs
Schlachtefest entschieden®, erzihlt das Fa-
milienoberhaupt. , Friiher, ja frither hatten
unsere Eltern auch Vieh im Stall. Das
Schlachtfest war immer ein Ereignis, erin-
nert sich der Randhamburger an seine Kin-
dertage und beobachtet aufmerksam, wie
Fleischermeister Wilfried Schlede ein
Schwein fachménnisch zerlegt. Spiter will
Holger Streckler noch vom Borstenvieh
kosten, das Schledes Sohn Mathias vor dem
Stallam Spief’ dreht. ,,Unsere Kinderwissen
ja gar nicht mehr, wie das Schlachten von-
statten geht und woher das Fleisch in den
Supermarktregalen kommt. Deshalb ist der
Tag heute auch fast wie Schule fiir sie”,
meint der Norddeutsche.

Auf dem Bauernmarkt im Stall dréingten
sichdie Besucher derweil zwischen Stéinden
mit frischem Gemiise, Honig, Filz- und Ke-
ramikerzeugnissen. Am Ende des Ganges
liefen sich die hungrigen Géste mit kréiftig-

deftigen Schlachtspezialititen wie Lungen-
wurst, Eisbein mit Sauerkraut, Wellfleisch
oder Kassler mit Griinkohl verwShnen.
»Den Leuten schmeckt es offensichtlich®,
freut sich Ingrid Glifimann vom Schulland-
heim {iber den Andrang, Gern kosteten die
Kunden auch kleine Schnittchen mit Haus-
macherwurst oder Gulasch der Marke Elbe-
lamm. Mittendrin konnte man Christiane
Safybeim ,,Entkleiden“von Enten und Gén-
sen zuschauen, unterhielt Lothar Mdckel
die Besucher mit auf dem Akkordeon ge-
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spielten Shantys. Viele Besucher wollen auf
die kulinarischen Geniisse auch zu Hause
nichtverzichten., Die Leute decken sich mit
frischem Fleisch und Gefliigel ein®, beob-
achtet Mitorganisatorin Sibylle Hoppe das
Treiben. Gleich tiitenweise lielen sich die
Géste die selbstgemachten Wiirste und Ge-
fliigel von den Mitarbeiterinnen des Lenze-
ner Hofladens einpacken. ,,Auch die Vorbe-
stellungen fiir Gefliigel zu Weihnachten lau-
fen prima“, war Karina Paesler vom Hofla-
den mehr als zufrieden. togo
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