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Schéfer mit eigener Qualitatsmarke

Havelberg (rwi). ,Elbe-
lamm® hat sich als Quali-
tatsmarke etabliert, so Rein-
hard Seelig, Geschaftsfiihrer
des altmérkischen Schiifer-
vereins, Nach anfénglichen
Verkaufserfolgen in den
lindlichen Gebieten sei nun
auch der Berliner Markt ero-
bert worden. Untfer anderem
werde dieses in der Region
erzeugte Lammfleisch im
Berliner Nobelhotel ,,Adlon*
angeboten.

Hinter der Marke ,Elbe-
lamm* stehe eine Erzeuger-
gemeinschaft, in der 14
Schathalter aus  Meck-
lenburg, Brandenburg, Nie-
dersachsen und Sachsen-An-
halt Mitglied sind. Sie liefern
Qualitatsfleisch im Premi-
umbereich. Allein im ver-
gangenen Jahr seien iiber
dieses Progrﬁmm 2000 Lam-

Im Berliner ,,Adlon® wird
Elbelamm gegessen

mer vermarktet worden. Die
erzielten Preise wiirden 15
Cent iiber dem durchschnitt-
lichen Kilopreis liegen.

Herzstiick des Erzeugerzu-
sammenschlusses sei ein neu
gebauter und EU-zertifi-
zierter Schlachthof des nie-
dersichsischen  Unterneh-
mers und Schéfers Johannes
Nosges. Dieser visiere nun
weitere Ballungsgebiete als
Mirkte an.

Nosges habe aber auch
deutlich gemacht, dass eine
Verteilung der  Ablam-
mungen f{iber das gesamte
Jahr notwendig sei, um ein
stabiles Angebot abzusi-
chern. AuBlerdem miissten
weitere Schifer als Mit-
glieder gewonnen werden,
damit die Erzeugergemein-
schaft auf eine steigende
Nachfrage reagieren konne.
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